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MENUS DU RESTAURANT SCOLAIRE
m geoct.-au20nov. 2055 &

Du 26 au 30 octobre 2026
- D GRS G
Crépes au fromage Salade d’endives Salade de p. de terre Mache
aux noix et artichauts c
Poulet réti arré seitan
_ Nuggets Roti de boeuf X Brunch
Gratin de courgettes Podlée de pommes ol el Pates au curry du CLAE
: : de terre et panais P :
Fruit de saison ] Laitage &
Fromage Laitage
Crumble aux pommes
\ . J \. v . v
Du 2 au 6 novembre 2026
D D D XD
Feuilleté au fromage Saucisson a lail Boulettes d’agneau Velouté de légumes Salade
Omelette Boulgour Saucisse @
) - Parmentier de poisson ] ) Lasagnes
Haricots verts Légumes couscous Lentilles
“Montbrunaises”
Fromage 24 Laitage @ Pain de miel Créme dessert @
Riz au lait au caramel
Fruit de saison
. \. v . 7 \. A
D CEZD G
Betteraves Concombre 11 novembre Carottes répées Tarte feuilletée

Poisson pané
Carottes Vichy

Fruit de saison

Curry de pois chiches

Hauts de cuisses

- ‘ de poulet Carbonnade de boeuf
Riz |
. Purée de potiron
Ile flottante ’ ) = ) ]
Laitage Fruit de saison
. 7 . o . WV . 7

aux lardons

Salade
Steak haché
Frites

Fruit de saison

Radis noir
au fromage frais

Sauté de poulet forestier
Gratin de chou-fleur

Tarte au chocolat

Filet de poisson
Patate douce rétie

Poire pochée

~ Menus susceptibles d’étre modifiés

- selon les approvisionnements.
Les mercredis et vacances scolaires,
repas servis pour les enfants du Centre

de Loisirs

\

Salade de blé

Sauté de porc
miel / moutarde

Salsifis

Pomme au four .
caramel beurre salé

S
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® Viande bovine francaise
® Porc francais
® Volaille francaise

® Péche durable

> Produits locaux

)) Elaborés a moins de 100km
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Agriculture biologique
: (sur produit mentionné)

Du 16 u 20 novembre 2026

Céleri rave

Tarte au fromage

Haricots beurre

Laitage




